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Specifikace materialu: Rtizné druhy mouky — Objemova hustota — Ultratap 500

Mouky byly analyzovany pomoci pfistroje Ultratap 500 Twin. Po zadani kone¢ného objemu byly vypocteny objemova hustota,
Carrdv index a Hausnerdv pomeér, které charakterizuji sypné vlastnosti mouky a jeji chovani pfi zpracovani.

1 Uvod

Mouka je praskovy produkt vyrabény prevazné z obilovin, zejména
pSenice, pouzivany pfi pe¢eni a vareni. Vyrabi se ¢isténim a mletim zrna
s oddélenim jednotlivych €asti. Pfedstavuje vyznamny zdroj sacharidl
amuize obsahovat i dalSi Ziviny, jako jsou vitaminy, mineralni latky
a vlaknina, pfirozené nebo diky fortifikaci.

Pristroje Anton Paar Ultratap 500 splfiuji mezinarodni normy
a obsahuji odpovidajici vestavéné metody. Studie byla provedena podle
normy ASTM D7481 pro stanoveni sypné a setfesené objemové hustoty
praskd metodou odmérného valce u komeréné dostupnych mouk.:

. Hladka mouka (univerzalni) — mleta smés tvrdé a mekké pSenice
. Celozmna mouka — vysoky obsah viékniny
. Chlebova mouka — vysoky obsah bilkovin

PFistroj Ultratap 500 na zakladé zadanych objem0 vypocitava sypnou
a setfesenou hustotu, Carrliv index a Hausnertv pomér. Zprava se zabyva
ziskanymi daty a porovnanim shod a rozdilli mezi jednotlivymi moukami.

2 Metodika

Priprava vzorkut

KaZzdy ze tfi druhtt mouky byl nasypan do 250 mL odmérného vaice,
zvazZen a naplnén pfiblizné ze 75 %. Po zakryti parafimem byly vzorky
prfed méfenim objemové (setfesené) hustoty provzdusnény.

Analyza vzorkl

Odmérné valce byly pfipevnény k pfistroji Ultratap 500 Twin. Byla
zvolena vestavéna metoda podle ASTM D7481 (vySka padu = 3mm,
rychlost = 250 Uderd za minutu).

Pocatecni objem mouky byl zadan na dotykovém displeji pfistroje
a po dokonceni kazdého segmentu byl zadan aktualizovany objem. Tento
cyklus se opakoval, dokud nebylo splnéno Kritérium konce, tj. zména
objemu <2,0ml. Pfistroj rovnéz vypocital Carriv index a Hausnerlv
pomér.

3 Vysledky adiskuse

Vysledky shrnuté v Tabulce 1 ukazuji urcité shody i rozdily
v objemové (setfesené) hustoté a sypnych viastnostech tfi druht mouky.

Objemové (setfesend) hustota se vypocitava jako pomér hmotnosti
vzorku k jeho kone¢nému objemu a byla stanovena jako primér ze tfi

(0,63 g/mL) a univerzalni mouka nejvyssi (0,69 g/mL).

Celozrnnd  mouka vykédzala hodnoty odpovidajici  primérné
stlacitelnosti a pfijatelné sypné vlastnosti, zatimco univerzalni mouka
vykézala hodnoty odpovidajici Spatné stlacitelnosti a sypné vlastnosti.

Celkové tato zprava ukazuje, ze Ultratap 500 dokaze zmefit nékolik
parametrd mouky, které mohou indikovat, jak se jednotlivé druhy chovaji
pfi baleni, pfepravé a v pecicich smésich.

Tabulka 1: Vysledky méreni — vSechna méfeni byla provedena pfi vysce padu 3 mm, 250
poklepy za minutu

Mouka chlebova Primeér Hodnoceni
Objemova hustota g/ml 0,5300
Setfesna hustota g/m 0,6700
Carriiv index 22,09 Pijatelny
Hausnertv pomér 1,28 Pfijatelny
Mouka hladka
Objemova hustota g/ml 0,5100
Setfesna hustota g/m 0,6900
Carlv index 26,00 Spatny
Hausneriv pomér 1,35 Spatny
Mouka celozrnna
Objemova hustota g/ml 0,4800
Setfesna hustota g/m 0,6300
Camlv index 23,30 Pramérny
Hausnerdv pomér 1,31 Pfijatelny
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