Monitoring Cistoty prostredi

- jednoduse!

Z3kladnim pozadavkem (nejen legislativhim) na potraviny je jejich bezpecnost. K naruseni této bezpecnosti mize dojit
kdykoli v pribéhu vyrobniho procesu, nebo dalsi cesty surovin/ potravin/ pokrmu ke koncovému zékaznikovi.

ALS Czech Republic s.r.o. pfipravila pro své klienty odbérové sady pro nejcastéji fesené skupiny kontaminant( prostiedi-
bakterie a alergeny.

Mikrobiologické nebezpeti v potravindch predsta-
{ vuje hlavni zdroj onemocnéni z potravin u lidi. Bez-
. pecnost a hygiena produktu nebo vyrobnich prostor
se zajistuje zejména preventivnim pfistupem, napfi-
klad provadénim spravné hygienické praxe a pouzi-
vanim postupud zaloZzenych na zdsadach analyzy rizik
a kritickych kontrolnich bodd (HACCP). VSechny tyto

postupy a analyzy rizik jsou pravidelné provéfovany
%,W : W prostiednictvim odbér stérd z vyrobnich prostor a
; ! odbéru spadu.

Nasim klientdm pfipravime odbérové sady s prehlednym ndvodem. Po odbéru stéri dochazi k analyze v nasich mikro-
biologickych laboratofich, které disponuji velkorysym prostorem, dostatecnou kapacitou a spliuji nejpfisnéjsi kritéria na
zajisténi kvality mikrobiologickych analyz.

Potravinové alergie predstavuji pomérné casty
problém a maji obrovsky vliv na kvalitu Zivota.
Vzhledem k rostoucimu poctu spotiebitell trpi-
cich potravinovymi alergiemi a intolerancemi, se
vyskytuji na trhu i specializované potraviny. Pro
vyrobce se stdva nezbytnosti ovéfeni spravnych
vyrobnich postupld v ramci systému HACCP, ve
kterych vytvéii a sleduje zamezeni vstupu aler-
genu do procesu nebo ovéiuje pfipadné kiizové
kontaminace. Nejcastéjsi zplsob ovéieni probiha
prostiednictvim odbéru stérg.

Stérové sady, které si pfipravujeme v nasich laboratorich, jsou ur¢eny k odbéru vzorkd z povrchi vyrobnich prostor za
ucelem vylouceni kontaminace povrcha alergennimi proteiny a kontroly Gcinnosti sanitace. Analyza probihd pomoci ELISA
metody v nasich laboratofich, jejichz dispozi¢ni ¢lenéni a postupy umozfuji zajistit ochranu pfed druhotnou kontaminaci.

0dbérové sady obsahuji: A NeS A A

stérové tycCinky nebo misky, :

prehledny ndvod s obrazovymi instrukcemi, s s st s
e adalsi pfisluSenstvi pro jednodussi proces

odbéru, znaceni i transport.

V piipadé dotazd kontaktujte nas klientsky servis na tel: +420 226 226 998 nebo e-mailem:
czsupport.food@alsglobal.com.
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